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Foie gras maison

ENTREES

ou
Verrine de grosses crevettes
Rillettes de poisson maison (piece). . 6,50 € —
Gougeres a ’emmental (les 10). . . . . . . 5€ Cassolette de Saint-Jacques

A q on ou
Pain surprise « terre et mer » (50 piéces). 38 € Civet de chevreuil

C——
Verrine festive framboise

| i |

Planche mixte festive « terre et mer». . 25€
Foie gras maison & chutney de figues

(100Q) . - - o o 18¢€

Saumon fumé (100g) . . . ... ... .. 8,50 €

Verrine de grosses crevettes

avocats, agrumes . . . ... ....... 12¢€ D E S S E R T S

e

= pLATS

\%L’incontournable Marmite de la mer

Verrine festive framboise

Biscuit madeleine, chantilly vanille de
Madagascar, confit framboise, framboises
fraiches (1pers.) . .. ... ... ...... 7€

Homard, Saint-Jacques, poisson noble, riz
parfumé (prix/pers.) . . .. ........ 48 €

Cassolette de Saint-Jacques
Sauce vin blanc, champignons, petits
légumes de saison. . . . ... ...... 24 €

Civet de chevreuil
Chétaignes, chou rouge, pommes de terre
fondantes, poire au vin rouge . . . . . . 29 €

Supréme de volaille fermiére
Légumes d’antan, sauce morilles, pommes
noisettes. . . . ... ... ... ... ... 26 €
i & RESERVATIONS
w0298 740192
De préférence avant le 20 déc. pour Noél

& avant le 27 déc. pour le 31 et le 1°" de I'an
Apres ces dates, selon disponibilité

(©) COMMANDES

Biche traditionnelle pralinée
Génoise a bdche, créme au beurre pralinée
(4oubpers) .............. 16 €/24 €

Biiche fagon Tatin

Streusel noisettes, mousse vanille de
Madagascar, caramel au beurre salé,
pommes caramélisées

(4oubpers.) .............. 24 €/36 €

Biche exotique

Croustillant aux agrumes, minestrone de
mangues, mousse vanille de Madagascar,
écume vanille (4oubpers) ... .. 26 €/38 €

Vos
commandes
sont a récupérer
a I’établissement

LE PINARDIER
29 rue du Port
a Loctudy

I-E p,\ BOIRE & A MANGER



